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BECANE  GITAA GRANDS FORMATS 4

NOS BOUTEILLES 75 CL & MAGNUMS

ORMADO

PETROLETTE & GROSSE BECANE NORTHERN VINE CITRA BIRE BARE
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12 SEAUX ACHETES *
60 BOUTEILLES ACHETEES
(ditne méme gumme.)

12 BOUTEILLES OFFERTES *
1 POSTER OFFERT
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[[l - POSTER REGLE BU 2 - VERRES 3 - SAC KRAFT BX33 - 3X75 - 1X150 CL 4 - MODULE & SOCLE EN CARTON Iilll'l'. 5 - BOX BU 3 BT + 1 VERRE POUR BT TYPE LONG NECK & - GOFFRET CADEAU 6 BT 75 l.:l.]]

* Facing 5 bt de 33 o ou 4 be 75 o Hawteur : 42,5 cm Largeur : 43 cm Profondeur : 41 cm

CARTES DE BIERES
PERSONNALISABLES’

FORMAT 6 & 12
BOUTEILLES Ce

* Nous consulter pour les modalieds de fi '
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‘ $ PETROLETTE GROSSE BECANE
1 Py Felple
~ L *jjcl& 75¢cl { Alc. 5 % Vol. 33c,75d & 1,5 L/ Alc. 8 % Vol.
i “ MALT MALT
Pilsen Pilsen, Froment
2 & Carapils 8 Munich
. HOUBLON HOUBLON
-"’ Spale Select Cascade & Spalt Select
Robe blond dorée. Robe dorée rirant sur le cuivre.
L‘ﬂ est porté par les céréales (pain chaud, cornflakes) Le nez offre des ardmes de fruits confirs er de miel
* 5 % v et annonce beaucoup de rondeur. relevis par une note légérement épicge.
» La boucHs gourmande mais dquilibée béfre L bouche et glurmands tout en resag aéeienne pous ce
’ - "en finale des notes légérement citronnées, style de recette,
o W "~ v~ SERVICE : 6°C - . + SERVICE : 8°C -
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CORIANDRE
ET ECORCE
D'ORANGE

[/
33 cl/ Ale. 5% Vol.
MALT
Pilsen, Froment
& Carapils
HOUBLON
Cascade & Spalt Select
Raobe jaune pile naturellement ouble.
Au nez nous refrouvons des notes
forales évoluant jusqu'aux arbmes
de brioche. La bouche présence
un joli volume et une finale
relativement courte.

- SERVICE : B°C -
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TROIS
ROIS

BLONDE
Beitish, Golden. ollle
33 d / Ale. 5% Vol.
MALT
Pilsen, Froment
& Carapils
HOUBLON
Spalt Select & Ekuanot

Robe dorée et lumineuse.
Le nez dévoile de jolies notes cirronnées
se mélant aux arbmes de céréales et de houblons.
La bouche est ample, ronde et équilibrée,
Elle offre des notes légérement herbacées
et une jolie amertume provenant des houblons.
- SERVICE : 6-8°C -

AMBREE
Beitish, Beown Alle
33 cl / Ale. 5% Vol.
MALT
Pilsen, Caramunich
& Caramel

HOUBLON
Cascade & Ekuanot

Le nez offre des notes de caramel,
de noisetre mais aussi de chiraigne.
La bouche quan i elle est briochée,

et évoque les biscuits secs. La finale est
relevée par une légére amertume offrant
une belle fraicheur désaltérante.
- SERVICE : 8-10°C -

3 ROIS
Ces~ FRANGE

INDIA PALE ALE
Bnglish, IPA

33 cl / Alc. 6% Vol.
MALT
Pilsen, Munich
& Carapils
HOUBLON
Ekuanot, Cascade, Citra & Mosaic

Belle robe or aux reflets orangés.
Le nez dévoile des notes d'agrumes (pamplemousse)
par une ique maltée i
La bouche, ronde en ataque
dévoile des aromes de pamplemousse,
de résine de pins offrant fraicheur en finale.

- SERVICE : 6-8°C -
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BLANCHE
American, Wheat e

33 cl & 75 o / Ale. 5% Vol.

MA
Pilsen, Froment, Carapils
& Flocons de blé
HOUBLON
Cascade, Spalt Select & Mosaic
Robe dorée naturcllement trouble.
Au nez nous retrouvons la fraicheur
du blé mélant agrumes et notes Aorales provenant
des houblons. L'amertume est légére et
soutient de fines notes exotiques
en fin de bouche.
- SERVICE : 6°C -

BLONDE
Beitish, Golden e

33 cl & 75 cl/ Ale. 5% Vol.
MALT
Pilsen, Carapils
& Froment
HOUBLON

Ekuanor, Spale Select & Citra

Robe dorée et intense pour cette bigre
blonde aux ardmes de pain chaud
soutenus par des notes florales.

La bouche est aérienne, et la finale
s désalidrante dévoile des

notes houblonnées.

- SERVICE : 6-B°C -

A
Bire Bare,

W,

T aMEREN

AMBREE
Beitish, Beown, Ale

33l & 75/ Alc. 5% Vol
MALT
Pilsen, Caramunich
& Caramel
HOUBLON
Ekuanot & Cascade
Robe ambrée sombre,
Le nez offre des notes de biscuits
et de pain grillé.

La bouche gourmande, sur des arémes
de caramel et toast demeure tourefois
rafiaichissanre.

- SERYICE : 8-10°C -



BLANCHE BLONDE
Weizen Pilbnee.
33 & 75 cl / Alc. 5% Vol. 33 & 75 cl / Alc. 5% Vol.
MALT MALT
Pilscn, Froment Pilsen
Carapils & Flocons de blé & Carapils
HouBLON HOUBLON
Cascade & Spalt Select Spalt Select
Certe blanche typée Allemande Rabe dorée pour cetre Pilsner
offre une robe narurellement rrouble, relativement riche pour le style,

Le nez est gourmand sur
des ardmes de bananes milres.
La bouche, ronde et ample, sourient une
Aromatique sur le méme regisre,

- SERVIEE ; B'C.-

Le nez offre des arbmes de pain chaud
et de biscuit sec.
1La bouche est ronde et offre une finale
dominée par les males.

- SERVICE : 6-B°C -

AMBREE

AMERICAN PALEALE

INDIA PALE ALE

BELGIAN BLOND ALE

Soivh, Red, ole American, Pule ole India, Pale e Belgian Blond, olle
33 875 cl / Ale. 5% Vol. 33 875l / Ale. 5,5% Vol. 33875 d ! Alc. 7% Vol. 33 875 cl / Ale. 7% Vol.
MALT MALT MALT MALT
Pilsen, Froment Pilsen. Munich, Pilsen, Munich, Pilscn, Froment

C ich & T bré C ich & Froment Caramunich & Biscuit & Caramunich
HOUBLON HOUBLON HOUBLON HOUBLON
Ekuanot Ekuanot, Cascade & Mosaic Ekuanot, Mosaic & Citra Cascade & Ekuanot
Robe ambrée intense. Robe or aux reflers 3 Robe dorée légérement rrouble. Robe blond cuivrée.
Nez offrant des notes de biscuits Le nez offre des notes intenses de fruits Le ficz est porté par les fruits exotiques Le nez offre des notes de
chogolatés. et de zesres d'agrumes. {fruit de la passion). miel et d'
La bouche, trés gourmande, La bouche, sur bes mémes arbmes, La bouche est pleine, duvereuse ex offre La bouche, gourmande, légérement épicée
développe des ardmes de pain wasté offre un trés bel équilibre entre rondeur une finale fruitée portée par offre une finale rafraichissinte
milés au caramel. des malts ee amerrume raffraichissante. une belle amerrume. portée par une belle amertume.
= SERWICE ; 8-10"C.- - SERVICE : 6-B°C - - SERVICE ;: B°C = = SERVIGE ; B-10°G -
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NORTHERN VINE
FRANCE 5<%

PALE ALE

f' - aet\PE Nog,
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PALE ALE

NORTHERN VINE CITRA
Ameeican Pale e

33, 75d & 1,5 L/ Alc. 6% Vol.
MALT
Pilsen

HouBLON
Cn:la

Rube blumie dum
Nez offrant des notes d'agrumes.
La bouche dévdloppe des aromes de
fruirs exoriques
relevis par une ligére
amertume en fin de bouche,

- SERVICE : 6°C

NORTHERN VINE IPA
Hazy India, Pale e

33 o/ Alc. 7% Vol.
MALT
Pilsen, Munich
Biscuir & Caramunich
HOUBLON
Eku:nm. Mos:uc & Cltn
llobe dorée ru:urellemenl muh\e
Le nez est un cockrail de fruits mélant
agrumes, fruirs exotiques et résine de pin.
La bouche ample et duveteuse,
offre des ardmies
de fruits exotiques.
- SERVICE : 6-8'C -




A PARTIR
D ADUT 2022

A PARTIR
D AOOT 2022

KRAKEN
Hoppy UWheat olle

33/ Ale. 5.1% Vol.
MALT
Pilsen, Froment
& Froment munich
HOUBLON
Magnum, Galena
& Zythos
Bielle robe dorée. Au ne, nous septens des
notes de Heurs blanches. En bouche, nous
FeErouvons ces notes mises en valeur par la
base cérdalée. Trés pew amére, clle ot s
rafraichissante.

-SSERVICE : S7'C

FRENCH

A PARTIR
D ADOT 2022

A PARTIR
D ADOT 2022

A PARTIR
DA00OT 2022

DARK MARLIN DARK LIGHT
Indin. Rye e Impeeinl Stout
33 ol 1 Alc. 9% Vol.

33 cl / Ale. 6,8% Vol.
MALT

LEVIATHAN

MEGALODON
Giter P A

Hoppy Pale e

33 o I Ale. 5:5% Vol. 33 b/ Ale. 6% Vol.
MALT MALT MALT
Pale Ale Tale Ale, Cara red Pale Ale, Seigle. Cara Rye, Pale ale, Carared, Carafa
& Drark whear malt Cara red & Cara whear & Whear Roasted
HOUBLON HOUBLON HOUBLON HOUBLON
DPolaris, Galena, Crystal, Polaris, Magnum, Magnum & Palisade

Palisade & Zythos

Polaris, Magnum,

Crystal & Ekuanot
Robe noire.

Farre base torméfide 1
a0 ef de

Citra & Zythos
Robe cuivrée.
uilibre entre nores

Robe blonde; lumineuse
de

Seche, son amertume st

Dhans la recherche o

ne base malrée

plutar franche, Aromatique unE AmErTUme souten
résincuse e florale bicn présente ¢t unc aromatigue ct de biscuir
d'sgrumes et de mangues
3 SERVIEE : 77C - SERVICE (]

= BERVICE :

CORSAIR

(P~ FRANCE GIRONDE

Tets ronde beaucoup de sucre résiduel.

Nn uvellement arrivés sur
la scéne craft francalse,
Jocelyn et Mathilde sont
pourtant déja reconnus pour
la précision de leurs biéres.
Des biéres tournées vers

notre ingrédient fétiche :
le houblon ! Pas étonnant
de retrouver beaucoup de
fraicheur et de buvabilité
dans |"'ensemble de leurs
recettes.

PoOUR LES PASSIONNES
ADEPTES DES HOUBLONS

race NO 11 2



HELVII

FRANCE ARDEGHE <

= MIEL BRISURES CREME MYRTILLE
DE CHATAIGNIER DE CHATAIGNES | DE NOUGAT SAUVAGE
DE L ARDECHE DE LARDECH DE MONTELIMAR DE LARDECHE

VERVEINE
DU VELAY

%
BIERE ARTISANALE

‘#n 2000 gue Christian
décide de s'installer dans
;:nmnume de Vals-les-Bains.
n objectif ? Allier sa passion

', pour 1a biére avec la valari-

‘sation de sa réglon, de son
\terroir. Pour cela il imagine et

'/ 'brasse une gamme de biéres

d'ardmes mettant en valeur

. miel, marrons, myrtilles
!, sauvages, verveine, nougats
1 venus d'Ardéche. Attention,

B fdopinkiibiog O VERVEINE MIEL MARRON NOUGAT MYRTILLE

tisées. Les différents 4 . 5 ’ M =g v M v - e Il
nisrosnnbnbbd Bices d aeome Bises d' arome Bisee d arome Bicee d aedme Bigee d arbme

au cours du brassage et non 33/ Alc. 5% Vol. 33 cl / Alc. 5% Vol. 33 cl { Alc. 5% Vol. 33 cl / Alc. 5% Vol. 33 cl/ Alc. 5% Vol.
PSSR RISL M0k AR 0 MALT MALT MALT MALT MALT

M::::::&'::‘;:T::E:;;:: Pilsen, Munich Pilsen, Munich Pilsen, Munich, Froment, Pilsen, Munich Pilsen, Munich

offrir richesse et complexité & Froment & Froment Biscuir & Chocolat & Froment & Froment
4 la dégustation. A HOUBLON HOUBLON HOUBLON HOUBLON HOUBLON

POUR LES GOURMANDES & 5\1:11 Magnum & .‘3;1:11 Ma.gmlm & S:uz ,\-lagnum S{ Saaz l\-hgnum &( b:mz
& COURMANDS. e - —— - Abadmeaaedamad =,

AL NOUGAT

Couleur verr émeraude &ufplnmhev HL"E u-uluul blonde dorée. -\u nez, C ulllrlll ambrée au reflers rouges, knh\ couleur soleil, le nez est knhe cerise surplombée d'une mousse
d'une jolie mousse aux nuances ver pile. le miel est immédi présent plombée d'un col de mousse blanche indiscutablement marqué par le nougar. couleur violine. Le nez dévaile les ardmes
Le nez est dominé par la verveine: herbacée,  ex domine I'équilibre. La bouche révéle et fine, L'attaque est fraiche. Les arimes En bouche nous retrouvons des ardmes  de myrrilles, fruits rouges & fruirs des bois.
citronnée, médicinale. L'atraque en bouche  la méme aromarique et dévoile une certaine  de marrons sont bien marqués. Désalréranre  d'amandes grillées et de miel. La finale, La bouche est fraiche er offre des aromes
est fraiche et dévoile rapidement les nores vigueur campagnarde caractéristique car sans lourdeur, la bouche est rehaussée légérement sucrée offic rour de méme riches de myrillss relevés par
retrouvécs au nct. du micl de chitaignicr. par unc pointe de vanille en finale, fraicheur ct finesse A cette bigre. une légére acidité en fin de bouche

- SERVICE : 4°C - - SERVICE : 6-8°C - - SERVICE : 12-14°C - - SERVICE : 6-8°C - ~ SERVICE : 6-8'C -



33 ¢l / Alc. 6% Vol.
VARIETE

Urtebi Haundia, Manttoni,
Parzuloa & Mozoloa
Belle couleur dorée, le nez, wés aromarique
offre des notes de pomme fraiche, la bouche
quant & elle offre un équilibre haut mélant
sucrosizé, puissance et Fraicheur.

- SERVICE : 7-9°C -

u?C'estle « Nous »
version basque. Une
idée de partage et d"échange
entre Brasseurs Unis et deux
jeunes trés Investis dans la
défense et la production de
cidre artisanal basque.

Le tout pour vous offrir une
vision moderne du cidre
basque, alliant fraicheur

traditionelle et influences

plus gourmandes venant des
pays anglosaxons.

PAGE Ng 13 aBUDR




§_vne volonté de respecter ce que
| ature leur offre en proposant §
—lorsque cela est possible des f
E—bléres issues de l"agriculture
liologique. La Barbaude, c'est
put cela. Un ancrage réglonal,
_une vision durable du brassage
mials aussi une interprétation per-
—sonnelle des différents styles de
_blére venues d’Outre-Manche, de
Belgique ou encare des Etats Unis.

Pour Tous

DU GOOT,

LES EXPLORATEURS

LA REINE DES MOUSSES
Influence Withiee & Weizenbiee
33 cl/ Ale. 5,4% Val.

MALT
Pilsen
& Froment
HOUBLON
Termanger
Robe orangée trouble surplombée d'une mousse
fine. Nez sur les notes fraiches de fleurs blanches
{aubépine, acacia) & d'agrumes. En bouche
1nous sommes saisis par une acidité ciselée
particuliérement désaltérante.

- SERVICE : 4-6°C -

LA SAGNE
Blonde auweiz de Gumaegue
33 cl / Ale. 5,1% Vol.

MALT
Pilsen, Vienna
& Riz de Camargue IGP
HOUBLON

Tertnanger, Cascade & Northern Brewers

La Sagne, bitre brassée avec un riz
parfumé de Camargue, est une bidre subtile,
énuilibrée entre les céréales et le houblon.
Son effervescence lui confere
Iégéreté et fraicheur.

- SERVIEE : B-8°C -

LA GALEJADE
Blonde
33 cl / Alc. 5,4% Vol.
MALT
Pilsen
& Munich
HOUBLON
Spalt Select & Saaz
Robe couleur soleil agrémentée d'une jolie
mousse au service. L'aromatique est claire-
ment rournée vers les céréales (miel, biscuir,
malt). La finale est rehaussée par un
houblonnage tres fin limitant ainsi I'amertume.

— SERVICE : 8°C~

Braseric srtinamale nimos

GALEJADE TRIPLE
Sriple

33 el / Ale. 9,7% Vol
MALT
Pilsen & Munich

HOUBLON
Spalt select & Saaz
Belle couleur cuivrée pour cette triple
offrant douceur & complexité enrre notes
malrées & ardmes de fruirs secs.
La finale bien que gourmande, reste équilibrée

par un houblonnage maitrisé.

- SERVICE 1+ 8-10°C -




NIM'ALE
olmesican Pale ofle
33 <l / Alc. 5,4% Vol.

MALT
Pilsen

HOUBLON
Chinook, Citra & Amarillo

Voici une American Pale Ale offrant
des ardmes fruitds : pamplemousse rose,
fruir de la passion, livchi er une ddlicieuse

amerume provenant de trois grands

houblons arematiques
= SERVICE : 6-8°C -

India, Pale Ale
33 ol / Alc. 5,4% Vol.
MALT
Pilsen, Vienna
& Froment
HOUBLON
Cascade & Citra
Tréss houblonnée mais peu amére,
cette India Pale Ale développe des arbmes
de litchi, de fruits de la passion, de fleur
de sureaux. La pointe de blé ajourée dans
Tassemblage lui confite sa lépéreed.
- SERVICE : 6°C -

L'OCRE
Ambréc
33/ Alc. 5.4% Vol.
MALT
Munich
& Ambré
HOUBLON
Northern Brewers & Saaz
Belle couleur brun-rouge, ardmes
de pite de coing, de pain rasté, de cuir,
de suie de cheminge. Cetic bigre ambrée
wous surprendra par la finesse
de ses ardmes.

= SERVICE : §+8°C =

FRAMBOISE

FRAMBRUNETTE
Beune aum feamboises

33 cl/ Alc. 5,4% Vol.
MALT
Pilsen
& Malt noir
HOUBLON
Northern Brewer 8 Cascade

Robe noire surplombée d'une mousse couleur

cappuccine. Le nez estsur le chocolar,
la réglisse ct la framboise. La bouche, ample,
offre des aromes de torréfaction, de fruits

TOUgES et se fermine par une amertume maltrisée.

-SERAVICE : 8-10°C -

MALTADOR
Jtout Touehé
33 d/ Ale. 5,4% Vol.
MALT
Sélection de § malts différents noirs,
tourbés & Orge crue
HOUBLON
Northern Brewers & Tettnanger
Tiés belle mousse couleur chamois, nez
fumé, évoquant de beaws whiskys tourbés.
La bouche s'ouvre sur une texture onciucuse
développant des notes complexes de cafié
serré, de moka, de tourbe et de chocolat.
=~ SERVICE £ 12-14°C~

pace NO 15 ssup



ne vraie clague !
Voila e retour de
e premiere dégustation chez §
Raduga. Andrzej, le maitre
= brasseur, travaille les i
i its, Infuse les thés dans une
[ recherche absolue d'équilibre §
“>en bouche. Le résultat est
—bluffant : des aromatiques
ovatrices, des equilibres en
uche tres travaillés, qui nous §
font oublier |e format 50 cl. »

PILS SAMURAI REBELLIOH
Pl Jew Pale olle

50 ¢l / Ale. 5.2% Vol. 50 cl{ Alc. 5.7% Vol. /

MALT MALT
Pilsen, Munich Pilsen, Munich
Carapils & Froment Biscuit & Carmunich
HOUBLON HOUBLON
Saaz Magnum
Robe blonde dorée. Voicl une Pale Ale surprenante

N offis dca ot oerbarses aus motes prédominantes h £
rypique du style. de jasmin. ~ v
La bouche est légére et offte o < EIEG e une bouliE Wjeuse
—— el ahpaln de céeilleselevis par e s de par son miltage

belle amermme. etson houblonnage équilibré.
~"SERVICE : B°C - ="SERVICE : 6-8°C -



TROPICAL HEAT
Blanche
50 cl / Alc. 4.7% Vol.

_. LT MALT
 Pilsen, Munich Pilsen, Munich,
Bi'kuit & Caramuni
HOUBLON

B \ | e
ch Biscuit & Caramunich
HOUBLON
T Magnum ! Magnum
i ihealLo Bt .. R SO
i RObe dorée epérement voil 4 Robe dorée légtrement voilée

T T O — Lenezesplosii méle
S ﬁnka-dcwn'.l . R |Vapea - noix de coco et —
La bouche vive & aérienne fruits de la passion. e
seste sur le méme La bouche &r1in véritable cockelly,
registre gustarif. de saveurs exoriques.
- SERVICE : 6°C - - SERVICE : 6-8°C -

PAGE HQ 17 4BU B
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Is ans que nous
":“.‘": cherchions...Trols
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—dccessibles & tous. Des biéres
avant tout proposées pour
leurs grandes buvabllités
mals surtout des biéres de

te callbre que nous pouvons
proposer en exclusivité !

X

(

KA
K

.. Nous sommes donc ravis
<<

‘Oz = proposer cette brasserie
S5 —. familiale située aux portes
.’-ﬁ [~ de la forét noire et établie
‘.‘a | depuis 1782... rien que ca !

PoOUR LES ADEPTES
DE LA FRAICHEUR
ALLEMANDE

Xy
e

)
X

49,

0909,
X

o’g’o

»

’0’0:0'0’0’0

A

HIRSCH

ALLEMAGNE FORET NOIRE 5

Herkule, Perle & Saphir

HELLES 0,0%
Helles sans alcool

33 cl / Alc. 0,0% Vol.
MALT
Pilsen
HOUBLON

Complérement bluffant.
Cerre biére trés désaltérante présente
le méme équilibre que s voisine
La différence, une légére rondeur
supplémentaire offerte par les males.

- SERVICE : 6-8°C -

{7
HIRSCH
HELLES

HELLES
Hletles

33 cl / Alc. 4,8% Vol.
MALT
Pilsen
HOUBLON

Motre coup de ceeur dans la brasserie !
Cerre Helles se caracrérise par sa
trés trés grande buvabilité ! L'équilibre ici
est trés fin entre une sucrosiré des malts
limirée er une amertume domestiguée.

- SERVICE : 6°C

Herkule, Perle & Saphir

50cl / Alc. 5,29 Vol.
MALT

Pilsen
HOUBLON
Herkule & Perle

Blonde aux reflets dords, Certe bidre

de fermentarion basse vous offre une
grande buvabilité rour en conservant
une certaine rondeur en bouche,
Trés désaltérante !

='SERVICE : 8°C -



\

B

KRISTALL WEISSE

HEFE WEISSE

Heivtall Weisse Hefe Weisse
A y J 50.cl / Ale. 50 ¢l / Ale. 5,4% Vol.
e " MALT
. -y 7’ Pilsen & | Pilsen & Froment
3 -y ') = ~ HouBLON
1 / , : Herkules & Perle
= A /r \g:mwdxmmtmm
4 y L f : " Paromarique de
_J/,—r ”‘?_ / I We?:'muxenon‘um
A, > " une bouche plus légére et digeste.
. g Un vrai coup de ceeur !
- SERVICE : 6'C -

e

DUNKEL WEISSE
Weisse
50 cl / Ale. 5,4% Vol.
MALT
Pilsen, froment & froment torréfié
HOUBLON
Herkule & Perle

Belle robe ambrée dévoilant
des aromes d"agrumes au nez.
La bouche, ronde offre
un équilibre entre fraicheur des agrumes
et douceur caramélisée,

- SERVICE : B°C -

pace NO 19 aBU B



oublon, malt et huile de
coude ! Voici le leitmotiv
Berlinols produlsant ses
'\ bléres en petits brassins, le
/ Qﬁut de maniére artisanale, non
,{ *, fitrée et non pasteurisée,
[/ Il s'installe en 2001 dans le

Des influences qui
!f ) I'encouragent a partir i la

[ Hmllmu de styles nouveaux,
| /internationaux, sans jamais
faire de concessions.

DE GROSSES EMOTIONS
A CHAQUE GORGEE !

SCHOPPE

ALLEMAGNE BERL

=

w
-~
S

1=
=

h\‘]fa\af)

SOMMERMARCHEN
Heffe Weisse

33 d / Ale. 5.6% Vol.
MALT
Mal de froment,
Vienna & Munich
HOUBLON
Magnum
& Chinook

Vum une trés bcll.c blancl:r onctucuse

et fruitée sur les céréales et relevée
par un houblonnage & froid
offrant nores d'agrumes
et de fruirs exoriques.

- SERVICE : 6-8°C -

FLOWER POWER
Jession Jpa

33 cl/ Ale. 4,7% Vol.
MALT
Vienna, Munich
& Cara
HOUBLON
Saphir, Cascade
& Clmmﬂk

Bclir mbc cuivrée surmontée d un col
de mousse dense. Au nez, notes de pain grillé
et de résine de pin. La bouche est séche,
dominée par l'amertume
des houblons.

- SERVICE : 6-8°C -

BERLINER SCHNAUZE
Daek, (dgee

33 cl/ Alc. 5.8% Vol.
MALT
Munich, Pilsen, Seigle, Blé,
Melanoidin, Cara seigle & Carafa
HOUBLON
Herkules
& Spalt select
Une vraic gourmandise sur les fruits
confits, la noix fraiche. La bouche st ronde
& suave. Lamertume est maitrisée
pour laisser s'exprimer
une belle sucrosité.
- SERVICE ; 8°C -

HOLY SHIT ALE
Double Ppa

33 .d/ Ale. 10% Vol.
MALT
Pilsen, Blé
8 Melanoidin
HOUBLON
Magnum, Cascade
& Chmmk

\um une duubl: II’A pour Ics amateurs

de puissance. Dies nates de fruits confits,
de bananes mires, une belle amertume
équilibrée par 107 d'alcool.
Un seul mot : Wahou !

- SERVICE : 8-10°C -



LY

GELBER
Py houblonnte

33 cl / Alc. 5,2% Vol.
MALT
Pilsen, Vienna,
Cara & Saucr
HOUELON
Perle
& Saphir

Une pils bien houblonnée
comme son nom [indigue !
Le nez offre des notes fruitées mélant
sous-bois mais aussi mandarite.

La bouche est crvstalline et fraiche.

- SERVICE : 6"*™

Simple

HELLBLAUER
Helles odgen
33 cl/ Alc. 4.9%6 Vol.
MALT
Pils
& Mclanoidin
HOUBLON
Perle

& Casc

fe

accessibl
est avant tour rafraichissante.

Les houblons sur des notes forales,
équilibrent la rondeur des malts grace

i une pointe d'amermume
sur fa fin de bouche.

, cette Helles

GRUNER
Pale Ale

33 ol / Ale. 5,6% Vol.

MALT

Vienna, Munich

& Cana
HOUBLON
Cascade

& Perle

jui se prend pour une IPA !

La robe est cuivrée, le nez est rafraichissant
sur les agrumes et abricots confirs.
La bouche est gourmande en attague
e relevée par une belle amerrume,
en fin de bouche.

=3

ERVICE: B°C -

..

BRAUNER
Dontee,

33 I/ Alc. 5.8% Vol.
MALT
Pilsen, Froment,

Scigle & malt chocolat

HOUBLON
Petle
& Tradition

Voici une porrer légére mélant ardmes

de chocolar & caramel,

Les notes de worréfactions sone Limitées
et se concentrent sur une belle sucrosité

provenant des malts,

=i SERY




ogée aux pieds des
Mourne mountains
en Irlande du Nord. C'est
en 1996 que |a brasserie
Whitewater voit le jour des
mains de Bernard Sloan.
Ce qui nous a plu? Une
terre sauvage oil I'eau de
la riviére descendant des
montagnes voisines est
utilisée. Et avant tout des.
biéres a la grande buvabilité
(pas étonnant que le format
50 cl soit roi !) offrant la part
belle a 'équilibre. Ici pas de
démesure dans les dosages
mais de |a finesse pour le plus
grand plaisir de nos palais.

POUR LES GOURMANDS
AMATEURS DE BEAUX
MALTAGES

BELFAST LAGER
oagen
50 cl { Ale. 4,5% Vol,
MALT
Lager, Froment
8 Caramalr
HOUBLOW
Mmlefruh & &.uz

Robe dou-: pour cette L.\ger
d'inspiration continentale offrant
la pare belle aux ardmes de pains frais
mélés aux notes [Egérement citronnées
des houblons,

- SERVICE: 6°C

Witehi
JELFAS]
Al\LE

AMBER ALE

BELFAST ALE
ombee, e

50l [ Alc. 4,5% Vol
MALT
Pale, Crystal, Froment
& Chocolar Noir
HOUBLON

(_hallcngcr Norrhdown I—ugblcs & Ptr]c

Trés Frume cette »\.n:lber Ale bmscc

dans la plus pure tradition islandaisc

est trés raffraichissante de par sa finale
acidulée.

- SERVICE : 8°C -

C ——

NGILS
WHTTEWATER

_f,,

VATEWNTER,

= AREWING LO

G

_ STOUT
"W

BELFAST BLACK
Seivh, Stout;

501/ Ale. 4,2% Vol.
MALT
Pale, Crystal, Chocolat Noir
& Orge torréfiée
HOUBLON
(_.oldmg & Galena

'\ot:s douces de \:f: BeLIe mudeu(

en bouche offerte par 'avoine utilisée.
Cerre Stour n'en perd pas pour autant
son caracrére désalvérant grice
4 un degré d'aleool limiré.

=-SERVICE : 8°C -



MAGGIES LEAP IPA
India. Pole ofle

50 cl / Ale. 4,7% Vol.
MALT
Palc, Lager, Crystal, Ambré & Caramale
HOUBLON
Chinook, Cascade, Summit, Cluster,
Magnum & Mosaic
Partenaire idéale pour | ne épicle,
e TPAS i Mg vuses offchon e
notes d'agrumes, de fruits éorigues
provenant des houblons américains,
australicns ¢t néo-zélandais.

SERVICE : 6-8°C

{OPPEL
e

HOPPEL HAMMER
Indie. Pale e

50 cl / Ale. 6% Vol.
MALT
Pale, Crystal, Ambré & Froment
HOUBLON
Chinook, Cluster, Cascade
Brewers Gold & Mosaic
Robe culvrée pour ceste belle [PA
offrant une aromatique
encre malt et résine de pin.
La bouche est riche mais soutenue
par unc amertume franche sur les agrumes.
SERVICE : 6-8'C

EWE REBEL IPA
Indie. Pale e

50l / Ale, 7% Vol.

MALT
Pale, Lager & Caramalt
HOUBLON
Magnum, Cluster, Cascade, Mosaic,
Simeoc & Citra

Bel équilibre d
américains pour ceite
IPA puissanre aux ardmes
dagrumes et de fruits 3 noyaux.

par les houblons

- SERVICE : 5-9°G



: "
ILKLEY
ne des plus anciennes BLONDE
de nos brasseries ! o \ —a.0% —
Fondée en 1873, elle fut B 5 “ r e
reconnue dans tout le pays
pour la qualité de son
eau... et donc de ses biéres.
Les haublons utilisés, les
profils aromatiques tout
en finesse font de cette

il ALL DAY PALE

BLONDE

vos soirées 2ythos | ] AR Daie oAle Session. Blonde
[
UR LES EQUILIBRISTES E 2 50cl / Ale. 4.2% Vel 50 cl / Ale. 4% Vol.
PARTAGES ENTRE . - 5o MALT MALT
< HOUBLONS ET FACILITE 4 . Golden Promise Golden Promise
& Froment
TATATAT AT \ ’ HouBLON HOUBLON
el Nelson Sauvin, Chinook, Mandarina Bavaria
Centennial & Hallertau blanc & Hallertau blanc
- i La robe de couleur dorée sous-entend une légérers Blonde est I'interprétation anglaise
au niveau des malts. Le nez, surprenant, offre de la blonde rypiquement frangaise
des ardmes d'herbes fraichement coupées, Dres malts gourmands restant sur des
La bouche est équilibrée, rour en douceur. notes de pain. Ex un houblonnage
. Elle propese un vrai bouguet Aoral tirant sur plus oral que dans le reste de la gamme.
des arbmes de sauvignons fout juste miss. - SEAVICE : 6-8°C -
= L - SERVICE ; 8°C -

%& race NOD24 cBU B
S



L E ILKLEY | KLE ILKLEY

BEE W sngwEey

STOUT MARY

SLAKE HENBRIX HOPE LOTUS STOUT MARY
' dagen Amzeicpn Pale. Al Pale Al Indin, Pale Ale =  Oumel Fout

33 ol / Alc. 4,5% Vol. 33 ol /Alc. 4,99 Vol. 33 d / Alc. 4% Vol. 33d/ Alc. 5.9% Vol. - 33 cl / Alc. 5% Vol.
MALT MALT MALT MALT MALT
Pilsner Golden Promise, Froment, Golden Promise, Golden Promise, Golden Promise, Chocolat,
& Vienna Awoine & Caramalt & Avoine Froment & Crystal Crystal & Avoine
HOUBLON HOUBLON HOUBLON HOUBLON HOUBLON
- Perle, Herzbruker, Wakatu Azzaca Dragon, Sorachi Ace, Idaho Comet, Eurcka Saaz & Admiral
1 & Pacific crest & Simcoe Sabro & Wakatau & Equanot
;— 1 Nez trés discret sur les ardmes degiain frais Portée sut le pin e les agrumes, Trés belle Pale Ale au nez mélant Voici une IPA moderme Belle couleur naire intense.
o et de fleurs. La bouche, légérement maltée cette APA offre une belle oncruosité fruit de la passion et noix de coco. sur des houblons aromatiques Le nez offre des notes de café,
offte une finale ronde e légére. en bouche apportée par lavoine. Léquilibre est trés fin et offre en bouche offrant fruits exotiques, de toreéfaction, la bouche, fraiche - X

Le houblon is oncruense offre une finale douce
sur le chacolar noir.

- SERVICE : 7-9°C -
025:8U03

est discrer mais complexe. La bouche est ronde et finit sur une belle buvabilivé et résine de pin & agriimes.
iere tour en denrelle ! les fruits exotiques. une finale cristalline.

E: 6°C 3 = SEAVICE +-5-7°C~ - SERVICE : 5-7°C - - SERVICE : 6-8°C -

Voici une

gl
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REVEILLE ALTER NATIVE LOOKING GLASS DANGEROUS
pa. Feuit Jpa. WUent Goast IPA Imperial, Rusdian Stout

33 cl/ Alc. 6,5% Vol. 33 ol / Ale. 6,7% Vol. 33 ol / Ale. 7% Vol. 331/ Ale. 10% Vol.
MALT MALT MALT MALT
POUR LES CRAFTERS Pilsen & Avoine Pilsen & Avoine Pilsen & Cara Malt 20 & 120 Pilsen, Cara Malt 20 & 120
IRVETERES HOUBLON HOUBLON HOUBLON & Malt roreéfié et malt noir.
Mosaic, Simcoe & Ekuanor Mosaic, Loral & Citta Magnum, Citra, Mosaic & Fkuanot HOUBLON
Pt cuipes nuteriser; clek s Cort IPA birnaséc wvec despiioes Tifutllcir sesdeuy monde ~ Magnum, Citra & Loral
d'agrumes et de fruits tropicaux. offre des notes de fruits & noyaux des houblons trés aromatiques offrant L robe obscure, nous kaisse deviner
Une amertume maitrisée offrant et d'agrumes. La bouche 3 la fois riche en finile une belle amertume et iine aromarique méant 8. cacao
une belle longueur en bouche et équilibrée est un véritable smoorthie des males caramelisés développant une et fruit noir. La bouche, sur la sucrosité
A cente IPA nouvelle génération, en terme o ‘aromarique. belle sucrosité en bouche. De quoi créer et la puissance développe des arbmes
- SERVICE : 8-8°C - - SERVICE : 8°C - un équilibre incropablement fruiré ! de forés noire. Une vraie gourmandise
- SERVICE : 5-B°C - pour les amareurs de puissance.

= SERVICE : 10-12°C -



SWEETCH

Blanche au Seigle

33 cl / Alc. 4,7% Vol.

MALT

Pilsen, Froment & Scigle

HOUBLON

Saaz & Spalr Sclect
Cee blanche au seigle vous surprendra
par son oncruosité en bouche,
L'ardmatique, elle, est florale
et surfe entre les fruits exotiques

et la coriandre.

= SEAVIGE = 5°T°C =

KLOE
Geaman, Syle e

33 cl/ Ale. 5,2% Vol.
MALT
Pilsen & Munich
HOUBLON
Spalt sclect & Goldings

Blonde de couleur dorée.
Le nez offre des notes de fleurs mélées
aux ardmes de pain chaud.
La bouche est gourmande et offre
une finale citronnée.

-~ SERVICE &+ 5-8°C -

AERO
Ameeican Pale Hle
33 cl f Alc. 4,7% Vol.
MALT
Pilsen, Munich & Froment
HOUBLON

Cascade *

" Voic une Pae Ale fisncls parcbelle

aux ardmes de résine de pin
et d'agrimes provenant du houblon.
La bouche offre une texture ronde
équilibrant 'amertume offerie
par le houblon Cascade.

- SERVICE : 5-6'C -

33 cl / Ale. 5,5% Vol.
MALT
Pilsen, Munich & Caramel
HOUBLON

Centennial, Chinoo & Colombus

Cerre [PA a tour d'une anglaise :
de la rondeur provenant des malrs,
une belle amerrume en fin
de bouche, et une aromatique
dominée par les agrimes
et la résine de pin.

- SERVICE : 6-8'C -

Belgian Steong Ale
33 cl / Ale. 8% Vol.
MALT
Pilsen & Munich
HOUBLON
Golding & Spalt Select
Drans le plus pur style belge, Spirituale
vous offre beaucoup de rondeur en
bouche, des notes de fruits confits
{abricot sec) d'épices et un trés bel
équilibre entre richesse
et fraicheur des houbloms.

- SERVICE : 8-3°C -

pace NO 27aBU



PAYS-BAS BRABANT

out commence en 2002
dans le village de Megen.
", Martin, brasseur amateur

' jusque la se lance dans le
brassage maison de biéres
sanales. 1l brasse différents
| "styles et reste séduit par les,
biéres de traditions belges. Pas
/étonnant de retrouver donc des.
' /biéres de style double, triple,
| “quadruple.... 5a signature ?

des maltages riches et

i gourmands pour obtenir des
biéres réconfortantes a souhait.

POUR LES PASSIONNES

CRAZY IPA
Jpa sans alcool
33l {'[nfo.j% Vol.

Munich, Pale, Cara & Carafa
HOUBLON
Challenger, Brewers Gold,

& Cagcade

Belle amertume et aromarique
d'agrumes méldes aux notes forales
pour ¢ette bitre sans alcool offrant
une bouche légére (limite aqueuse),

Une wraie bombe désaltérante !

--SERVICE : 6-8°C -

SEPTENTRIONAL 5<®)

USA IPA
American Jpa.
33 d/ Alc. 7% Val.

MALT -
Pale Ale, Munich & Cara
HOUBLON

Columbus, Amarillo & Cascade

USA IPA laisse la part belle
aux notes maltées permettant
de garder beaucoup de rondeur
malgré une amerume puissante
Un bel équilibre haut en couleur !

- SERVICE :8°C~

D'N OSSE KOP

T ey Biond. ofle

33 d /Ale. 7.5% Vol.
MALT
Pilsen, Froment & Cara
HOUBLON
Brewers gold & Saaz

Une belle puissance pour cette blonde
b déguster i une empérature
convenable afin de lui lisser

Ia possibilité de s'épanouir et dévoiler

une complexité mélane miel, épice,
caramel et fruies secs

-*SERVICE : 8-10°C -



D'N 0SSEBOCK

Bock -

33 cl / Alc. 7% Vol.
MALT
Pilsen, Munich, Melanoid,
" Cara & Chocolar
HOUBLON
H1ll:-rrm Mi

I?mh

0 Cieve Ptk il ne bell areth Bomes

sur des notes de café, de roast, de caramel...
La bouche reste désaltérante grice
3 une sucrosité limitée ot une
belle amertume en fin de bouche.

- SERVICE : 6-1D°C -

o

elzen
33 <1/ Ale. 5% Vol.
MALT
Pilsen, Froment & Munich
HOUBLON
Saaz
Certe Weizen ne trahir pas Ié style
par ses ardmes, de banane fraiche et
d'agrumes. Son amerrume, légérement
présente sur la finale, fait de cette bigre

une vrai douceur désaltérante

- SERVICE : 8-B°C--

} Eowige
FEL WEIZEN

Pilsen & Cara
HOUBLON
Hallertau & Herzbrucker

Ici nous mongons d'un cran avec
une sucrosité présente mais équilibrée
par une belle amersume. La bouche sur les
notes de micl et de pain chaud est droite.
La finale offre des artimes d'épices douces.

- SERVICE :"10°C -

By

33 el £ Ale. 1% Vol. Lo
. CMALT <«
Pilsen, Cara &cMale de whisky 25ppm -~
HOUBLON
Hallertau blanc = .

Que dire ? Une rondeur phénoménale
sans sentir la richesse de ['alcool,
Une longueur eii bouche incroyable
mélant les épices douces, micl aux notes
de tourhes trés présentes.

Une vraie bitre de dégustation.

- SERVICE :10-12°C -

- race NO929aBUup




